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المستخلص 

تمت دراسة تأثير إضافة الدبس عند معاملة تبن الرز المجفف المجروش باليوريا بنسبة 27.17 على اساس المادة الجافة. تمت المعاملة بإضافة الماء 
بنسبة 10 و20 و 130 على أساس المادة الجافة وياستخدام درجتي حرارة حضن 20 و40 درجة مئوية وثلات مدد حضن 20 و40 و 60 يوماً في 
مكررين.دلت نتائج المعاملة باليوريا على وجود زيادة عالية المعنوية في معامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة من41.21الى44.15 ومعامل الهضم 
'المختبري للمادة العضوية من 43.63 إلى 46.68 والطاقة المتايضة من 6.54 إلى 7.00 ميكا جول / كغم مادة جافة وفي النتروجين الكلي من 5.06 
إلى 13.00 غم / كغم مادة جافة وفي مجموع العناصر الغذائية المهضومة من 8 إلى 3 7 » مع حصول انخفاض عالي المعنوية في كمية 
اللكنين من 73.30 إلى 65.42 غم / كغم مادة جافة. كذلك دلت النتائج إلى أن أفضل درجة حرارة حضن هي 40 َم وأفضل مدة حضن هي 40 يوما وأقضل 
نسبة رطوية هي 730 للتأثير في التركيب الكيميائي وتحسين القيمة الغذائية ومعامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة والمادة العضوية والطاقة المتايضة و 
مجموع العناصر الغذائية المهضومة لتبن ارز المعامل باليوريا .اظهرت إضافة الدبس إلى تبن الرز لأحسن معاملة (نسبة رطوية £30 ودرجة حرارة 40 م 
ومدة حضن 40 يوما ) وجود زيادة عالية المعنوية في معامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة من 45.32 إلى %46.87 و معامل الهضم ألمختبري للمادة 
العضوية من 47.16 إلى %48.54 والطاقة المتايضة من 7.07 إلى 7.28 ميكا جول / كغم مادة جافة نتيجة توفر الطاقة المتيسرة اللازسة لنمو وتكاثر 
.الاحياء المجهرية في الكرش المتمثلة بالسكريات البسيطة الموجودة في الدبس. 
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ABSTRACT 

The objective of this work was to study the effect of palm dates syrup supplementation after treated ground rice’ 
straw with-urea (7.17%) using three levels of moisture (10,20 and 30% of dry matter basis), three incubation times 

(20, 40 and 60 days) and two incubation temperatures (20 and 40 °C) and supplement with palm dates syrup (dibs). 

Dry matter (I[VDMD) and Organic matter ([VOMD) InVitro digestibility were affected significantly by the 

treatment, where dry matter digestibility (DMD) increased from 41.21 to 44.15% and Organic matter digestibility 

(OMD) increased ‘from 43.63 to 46.68% and the metabolizable energy was significantly increased from 6.45 to 

7.00MJ/kg DM .While nitrogen content improved from 5.06 to 13.00 g/kg DM and total digestible nutrient 

improved from 54:38 to 64.63% and the Hgnin content was decreased from 73.30 to 65.42 g/ kg DM. Furthermore 

the best treatmentwhich gave better improvement in in vitro digestibility of DM and OM and metabolizable energy : 
was associated with 30% moisture, 40 days incubation time and 40 °C incubation temperature. The result indicated 

that DM and OM in vitro digestibility affected by adding paim dates syrup (dips) to the best urea ~ rice straw 

treatment ,where IMD increased from 45.32 to 46.87 and OMD increased from 47.17 to 48.54 and the 

metabolizable energy increased from 7.07 to 7.28 MJ / kg DM. 
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المقدمة 

تستعمل أتبان الحبوب بصورة عامة في تغذية 
الحيوانات المجترة بالرغم من انخفاض محتواها من البروتين 
الخام وانخفاض هضمها والمتتاول منها مما حدد من إضافتها 
إلى علائق الحيوانات ذات الإنتاجية العالية خصوصا إنتاج 
الحليب (39]). إن انخفاض هضم الاتبان يعود إلى وجود 
اللكنين الذي يرتبط بأواصر قوية مع السليلوز والهيمسليلوز 
مما يعطي القوه والإستاد لسيقان الاتبان لتحمل تقل الحبوب 
الناضجةء ويالتالي فان اللكنين يقوم أيضا بحماية السليلوز 
والهيمسليلوز من مهاجمة الإتزيمات الهاضمة لاألياف التي 
تفرزها الأحياء المجهرية في الكرش. وتظهر أهمية الاتبان في 
موسم الجفاف الذي يكون محذدا لبقية الأعلاف. 

ينتج الرز بكميات كبيرة في مناطق عديدة من العالم 
وخصوصا في المناطق الوسطى من العراق ءوتبن الرز يمثل 
السيقان والاوراق بعد حصاد البذور ءومتل بقية الاتبان يعتبر 
a‏ الأعلاف الخشنة المنخفضة القيمة الغذائية حيت يمتاز 
بوجود شعيرات صغيرة عليه ولهذا يحتاج إلى فترة معينة حتى 
تتعود عليه الحيوانات. تختلق نسبة العناصر الغذائية 
الموجودة قي تبن الرز بسبب اختلاف الفترة بين الحصاد 
وجمع البالات وكمية التتروجين المضاف كسماد للتربة إضافة 
,إلى المنطقة الجغرافية المزروعة (33 و40 ) ويمتاز تبن الرز 
باحتوائه على نسبة بروتين خام قليلة (2 - 7 ) (43) ونسبة 
لياف عالية (33 - 38 /) (7) اضافة الى احتوائه على 
نسبة سليكا أكثر من بقية الاتبان خصوصا في الأوراق (8- 
4م) والتي تعتبر مادة غير مهضومة إضافة إلى ارتباط 
السليكا بيقية العناصر المعدنية مما يؤدي إلى انخفاض معامل 


هضم المادة الجافة والمادة العضوية(37) إضافة إلى احتوائه _ 


على فضبة عالية من الأوكزالات التي تقلل من نسبة امتصاص 


الكالسيوم (14) ءومن الممكن تحسين القيمة الغذائية لتبن الرز - 


الال اة اتقون من اف وامقه كاتا مل * 
العامة بالردا(ق, بضع الذمن اي ايى غل اتر 
,من التمر و الذي يعتبر من الكاربوهيدرات سريعة ااتخمر_ 
والهضم حيث يحتوي على %66 مواد سكرية ( 1 ) ولهذا 
اق الت بن خا لبخت خو سحاو تكن اة دة 
لتبن الرز وذلك بمعاملته باليوريا وإضافة الدبس . 2 


المواد وطرائق العمل " 
معاملة تبن الرز باليوريا 

تمت معاملة تبن الرز المجروش باليوريا وبنسبة 
7 4 على أساس المادة الجافةء وقد e‏ التبن المجروش 
في إناء بلاستيكي ثم ضيف إليه الماء لرفع نسبة الرطوبة فيه 
ويمستوى 10و 20 و 30 / من المادة الجافة مع الخلط 
اليدوي لحين تجانس الماء مع جميع أجزاء التين. بعد ذلك 
أضيف إليه محلول اليوريا بنسبة 1 محلول : 1 مادة جافة من 
التين . وضعت العينات في علب زجاجية محكمة الغلق 
وربطت بشريط لاصق لمتع تسرب الامونيا الناتجة من تحلل 
اليوريا ,» وتم حضنه بدرجتي حرارة 20 و 40 م .كما حضن 
بثلاث مدد حضن 20 و40 و60 يوما في کرو لکل 
معاملة ويعد انتهاء مدة الحضن تم تفريغ التبن المعامل قي 
إناء بلاستيكي ثم أخذ جزء منه لتقدير الأس الهيدروجينيء 
مح التقليب اليومي للتبن المعامل كي يجف في درجة حرارة 
الغرفة وحفظ جزء منه بالمجمدة وجرش الجزء الآخر من 
العينات بمطحنة مختبريه قياس [ملم ثم وضعت, العينات في 
أكياس نايلون مغلقة ومعلمة في المجمدة لحين إجراء التحليل 
الكيميائي. 
التحليل الكيميائي 

قدرت المادة الجافة و المادة العضوية والنتروجين 
الكلي ونتروجين الامونيا حسب ما جاء في 10(404€) 
ومستخأص الألياف المتعادل ومستخلص الألياف ألحامضي و 
السليلوز و الهيمسليلوز و اللكنين (18). وقدر معامل الهضم 
ألمختبري لكل من المادة الجافة والمادة العضوية باستخدام 
طريقة (35) وحساب الطاقة المتايضة باستخدام المعادلة 
التالية, :الطاقة المتايضة(ميكاجول/كغم مادة جافة)-معامل 
الهضم ألمختبري للمادة العضوية ⁄×0.15 (23) وحسبت 
مجموع العناصر الغذائية المهضومة باستخدام المعادلة التالية: 
مجموع العناصر الغذائية المهضومة (×15) = 85.7 - 
(0.756 × مستخلص الألياف ألحامضي + ) (23). 
إضافة الدبس إلى تبن الرز المعامل باليوريا 

تم اختيار أفضل معاملة باليوريا لتبن,الرز( درجة 
حرارة 40 ”م ونسبة رطوبة 30 ومدة حضن 40 يوما ) من 
حيث محتوى النتروجين الكلي واللكنين ومعامل الهضم 
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ألمخَتَب رى للمادة الجافة والمادة العضوية من العينات 
المحفوظة في المجمدة و اضيف إليه .الدبس بنسبة £15 على 


أساس المادة الجافة » ويعد الخلط الجيد جففت العينات بدرجة-- 


حرارة الغرفة ثم جرشت بمطحنة مختبريه وحفظت العينات 
بالمجمدة لحين إجراء التحليل الكيميائي لاحقا. 
,التحليل الكيميائي والإحصائي 

تم إجراء التحليل الكيميائي وكما موضح سابقا ثم 
تم تحليل بيانات التجربة إحضائيا وذلك باستخدام التصميم 
التام التعشية بالنظام الجاهز (5). 2 
النتائج والمناقشة ' 
التأثير الرئيسي للمعاملة باليوريا 
أشارت النتائج في جدول 1 إلى وجود زيادة عالية 
المعنوية في محتوى المادة العضوية والنتروجين الكلسي 
ونتروجين الامونيا والهيمسليأوز و معامل الهضم ألمختبري 
للمادة الجافة والمادة العضوية والطاقة المتايضة ومجموع 
العناصر الغذائية المهضومة ([15) في تبن الرز المعامل 
باليوريا مقارنة بغير المعامل» كما يلاحظ من النتائج وجود 
زيادة معنوية في الأس الهيدروجيني › ووجود انخفاض عالي 
المعنوية في كمية مستخلص الألياف المتعادل ومستخلص 
الألياف ألحامضي و السليلوز و اللكنين. اظهرت النتائج عدم 
وجود تأثير معنوي للمعاملة باليوريا في كمية المادة الجافة 
للتبن المجفف غير المعامل والمعامل.يلاحظ من تتائج هذه 
التجرية تحسن في التركيب الكيميائي لتبن الرز المجفف 
المعامل باليوريا متمثلاً بارتفاع محتوى النتروجين الكلي نتيجة 
تحلل اليوريا خلال مدة الحضن وانخفاض محتوى اللكنين» 
كذلك حصول تحسن في معامل هضم المادة الجافة والمادة 
العضوية والطاقة المتايضة ومجموع العناصر الغذائية 
.المهضومة مقارنة بتبن الرز غير المعامل وهذا مماثل لما 
توصل إليه (15 و24 و28 و30 و38) عند معاملتهم لتبن 
الرز وتبن الشعير وكوالح الذرة باليوريا.أن زيادة كمية 
الهيمسليلوز كانت نتيجة لفعل الاموتيا المتحررة من اليوريا 
على آصرة ة۷ K0‏ بين اللكنين وكل من السليلوز 
والهيمسليلوز مما أدى إلى زيادة كمية الهيمسليلوز وانخفاض 
كمية اللكنين نتيجة تحرر السليلوز الهيمسليلوز اللذين كاتا 
مرتبطين معه ويحسبان مع اللكنين عند التقدير ( 3 و4) وقد 
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يعزى ذلك إلى زيادة المادة العضوية وانخفاض مستخلص ` 
الألياف المتعسادل ومستخلص الألياف ألحامبضسي (4 


٠‏ و41).أن زيادة تحلل الأواصر بين اللكنين وكل من السليلوز 


والهيمسليلوز أدت إلى زيادة في تعرض السليلوز والهيمسليلوز 
لفعل الأحياء المجهرية في سائل الكرش فضلا على زيادة 
انتفاخ الخلايا التباتية بفعل الامونيا مما أدى إلى إمكانية 
تحطيم, جدار الخلية النباتية فضلا على أن المعاملة أدت إلى 
زيادة في كمية النتروجين الكلي ونتروجين الأمونيا في التبن 
المعامل» وكل تلك العوامل كانت السبب في التحسن المعذوي 
لمعامل الهضم۔ألمختبري للمادة الجافة والمادة العضوية للتبن 
المعامل (11 و12 و13 و19 و21 و29 و36) وعلى عكس 
ذلك لم يلاحظ هاا وأخرون (16) تحسن معذوي قي 
القيمة الغذائية عند معاملة تين العدس باليوريا بنسية ٠%15‏ 
تأثير مستوى الرطوية 

قد بينت النتائج (جدول 2) حصول زيادة معنوية 
في معامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة وإلمادة العضوية 
وتتناسب هذه الزيادة طرديا مع زيادة مستوى الرطوية بوزيادة . 
معنوية في كمية النتروجين الكلي عند مستوى رطوية 30 
مقارنة مع 10 و720 وذلك لزيادة تحلل اليوريا بزيادة المحتوى 
من الرطوبة في التبن المخزون ءوزيادة معنوية في ونتروجين 
الأمونيا والطاقة المتايضة ومجموع العناصر الغذاتية 
المهضومة عند مستوى 20 و 30/مقارنة مع 10 > رطوية 
وهذه النتيجة طبيعية للتحسن الحاصل في القيمة الغذائية لتبن 
الرز نتيجة لتحرر السليلوز والإذابة الحاصلة اللهيم ليلوز 
نتيجة المعاملة الكيميائية وأدى ذلك بالتالي إلى زيادة الاستغادة 
من العناصر الغذائية وتحسن كفاءة الهضم وهذه التتائج تؤيد 
ما وجده (3 و4) عند معاملتهم باليوريا للقصب وسعف النخيل 
على التوالي.يلاحظ من النتائج انخفاض معذوي قي كمية 
مستخلص الألياف المتعادل و مستخلص الألياف ألحامضي و 
اللكنين عند مستوى 20و 30 مقارنة مع 10 من الرطوبة 
كما أظهرت النتائج عدم وجود تأثير معنوي لمستوى رطوية 
المعاملة في كمية المادة الجافة والمادة العضوية والهيمسليلوز 
و السليلوز والأس الهيدروجيني.أن زيادة نسبة رطوبة المعاملة 
أظهرت تأثيرا معنويا على القيمة الغذائية لتبن الرز المچفف 
حيث كان التحسن يتنامب طرديا مع زيادة نسبة الرطوبة وهذا 
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ا 


يعود إلى زيادة درجة التلامس بين تبن الرز المجفف و 
:المعامل باليوريا وكون الرطوبة عاملا مساعدا في التفاعل (4 


و 2 ويالتالي سهلت عملية كسر آصرة (٤eلھ0-۷٤) ‏ 


(25 و26). 
تأثير مدة الحضن 

دلت النتائج في جدول 3 على حصول زيادة عالية 
المعنوية في معامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة عند 
ل التماذج لمدة 40 و 60 يوما مقارنة مع حضتها لمدة 
0 يوم عند معاملة تبن ارز المجروش باليوريا . وإلى 
وجود زیادة معنوية في كمية المادة العضوية والنتروجين 
الكلي ونتروجين الاموتيا ومعاسل الهضم ألمختبري للمادة 
العضوية و الطاقة المتايضة ومجموع العناصر الغذائية 
'المهضومة عند مدتي حضن 40 و 60 يوما مقارنة مع 20 
يوما والأس الهيدروجيني عند مدة حضن 60 يوما.كما بينت 
النتائج انخفاض عالي المعتوية في مستخلص الألياف 
ألحامضي عند مدتي حضن 40 و60 يوما وحصول 
انخفاض معنوي في كمية مستخلص الألياف المتعادل و 
,السليلوز و اللكنين عند مدتي حضن 40 و 60 يوما في حين 
لم يكن لمدة الحضن تأثير معنوي في كمية المادة الجافة و 
الهيمسليلوز » ويلاحظ أن إجراء المعاملة مع زيادة مدة 
الحضن إلى 40 و60 يوما حسنت معنويا القيمة الغذائية لتبن 
الرز المعامل ويعزى سيب ذلك إلى زيادة نشاط أنزيم اليورييز 
في تحليل اليوريا إلى أمونيا والتي تقوم بفعلها في تحسين 
“القيمة الغذائية وقد أيدت ذلك (4) وذلك لان زيادة مدة 
الحضن تعطي الوقت الكافي لتعرض التبن المعامل لفغل 
الامونيا الناتجة من تحلل اليوريا وبالتالي فعل الامونيا الناتجة 
عنها في تحسين القيمة الغذائية للتبن المجفف (15) بينما 
تلاحظ عدم وجود فرق معنوي بين مدتي الحضن 40 و 60 
ا سن خت اتن الاي مايل المت الدرى 
للمأدة الجافة والمادة العضوية وهذا ما وجده (17) . 
تأثير درجة الحرارة ت 

اظهر الجدول 4 حصول زيادة معتوية في كمية 
المادة العضوية والنتروجين الكلي ونتروجين الامونيا ومعامل 
الهضم ألمختبري للمادة الجافة والمادة الت ية فضلا عن 
'الطاقة المتايضة ومجموع العناصر الغذائية المهضومة عند 
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معاملة تبن الرز المجفف المجروش باليوريا بدرجة حرارة 40 
درجة مئوية مقارنة بدرجة حرارة 20 درجة مئوية. كما أشارت 
النتائج إلى حصول انخفاض عالي المعنوية خي السليلوز 
والذي يتتاسب طرد يا مع زيادة درجة حرارة إلى 40 درجة 
مئوية » كذلك كان هناك انخفاض معنوي في مستخلص 
الألياف المتعادل ومستخلص الألياف ألحامضي و اللكنين و 
الأس الهيدروجيني عند درجة حرارة 40 درجة مئوية مقارنة 
مع درجة مئوية 20. في حين لم يكن لدرجة حرارة المعاملة 
تأثير معنوي في المادة الجافة والهيمسليلوز .أن 'زيادة درجة 
حرارة المعاملة تقلل من مدة الحضن اللازمة لتحلل اليوريا 
ويعود السبب إلى أن الحرارة عامل مؤثر في تتشيط فعالية 
أذزيم اليوريز اللازمة لتحليل اليوريا إلى أمونيا والتي تتفاعل 
مع المادة المعاملة بها (5 و6 و27). 
تأثير التداخل بين الصفات المدروسة 1 
اظهر الجدول 5 تأثير التداخل بين درجة الحرارة 

ومستوى والرطوية تأثيرا عالي المعنوية في معامل الهضم. 
ألمختبري للمادة العضوية والطاقة المتايضة وتأثيرا معنويا في 
المادة العضسوية والتتروجين الكلي ونتروجين الامونيا 
ومستخلص الألياف المتعادل فضلا عن السليلوز و اللكذين 
ومعامل الهضم المختبري للمادة الجافة في التبن المعامل 
باليوريا. في حين لم يكن لهذا التداخل أي تأثير معنوي في 
كمية المادة الجافة والهيمسليلوز ومستخلص الألياف ألحامضي 
فضلاً عن الأس الهيدروجيني ومجموع العناصر الغذائية 
المهضومة.كما بين الجدول 5 أن التداخل بين درجة الحرارة 
ومدة الحضن كان ذا تأثير عالي المعنوية في النتروجين 
الكلي ومعامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة وتأثير معنوي 
في كمية المادة العضوية ونتروجين الامونيا في التبن المعامل 
باليوريا. كما وأشارت النتائج إلى عدم وجود تأثير معنوي 
للتداخل بين درجة الحرارة ومدة الحضن على كمية المادة 
الجافة ومستخلص الألياف المتعادل ومستخلص الألياف 
ألحامضي فضلا عن الهيمسليلوز و السليلوز و اللكنين 
ومعامل الهضم ألمختبري للمادة العضوية والأس الهيدروجيني 
والطاقة المتايضة ومجموع العناصر الغذائية المهضومة. 

كما يوضح الجدول 5 أن التداخل بين مدة الحضن 
ومستوى الرطوبة كان تأثيره عالي المعنوية في كمية 


إ-: 
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التتزوجين الكلي وتأثير معنوي فلي كمية المادة الجافة 
ونتروجين الامونيا ومستخلص الألياف المتعادل والهيمسليلوز 
ومسستخلص الألياف الحامضي فضلا عن السلياوز والأس 
الميدروجيئي في التين المعامل باليوريا قي حين لم يكن 
للتداخل تأثير معنوية قي المادة العضوية و اللكنين ومعامل 
الهضح ألمختبري للمادة الجافة والمادة العضوية وإالطاقة 
المتايضة ومجموع العناصضر الغذائية المهضومة للتبن 
المعامل. 
كذلك بين الجدول 5 أن التداخل بين درجة الحرارة 
ومدة الحضن ومستوى الرطوية له تأثير معنوي فى المادة 
الجافة وإالمادة العضوية والنتروجين الكلي نتروجين الامونيا 
والهيمسليلوز فضلاً عن مستخلص الألياف ألحامضي و 
السليلوز ومعامل الهضم ألمختيري للمادة الجافسة والمادة 
العضوية والطاقة المتايضة ومجموع العناصر الغذائية 
المهضومة للتبن المعامل. من جانب آخر أشارت النتائج إلى 
عدم وجود تأثير معنوي للتداخل بين الحرارة والرطوية والحضن 
في مستخلص الألياف المتعادل و اللكنين والأس 
الهيدروجيني لتبن الرز المعامل باليوريا. 
مقدار التغير نتيجة المعاملة 
: آشارت النتائج في الجدول 6 إلى أن مقدار التغير 
في النتروجين الكلي ونتروجين الامونيا و اللكنين نتيجة معاملة 
تبن الرز المجفف باليوريا كاتنت +7.94 و + 4.69و - 
8 غم/ كغم مادة جافة على التوالي وفي الطاقة المتايضة 


E i Ry SEL PSN 


+0.46 ميكاجول/ كغم مادة جافة ومجموع العناصر الغذائية 
المهضومة + 9.98 » في حين بينت النتائج أن نسبة 


- - التحسن قتي معامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة والمادة 


العضرية هو+2.94 و+ 3.05 على التوالي وجاءت هذه 

النتائج مقاربة لما جاءت به نتائج حسن(4 و5) + 
التأثير الرئيسي لإضافة الدبس إلى تبن الرز المعامل 
بالیوریا 

دلت النتائج في جدول. 7 على حصول زيادة عالية 
المعنوية في معامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة و المادة 
العضوية وألطاقة المتايضة عند إضافة الدبس إلى تين الرز 
المجروش والمعامل باليورياء وحصول زيادة معنوية في المادة 
الجافة وإلمادة العضوية و النتروجين الكلي ووجود اتخفاض 
عالي المعنوية في الأس الهيدروجيني» كما أظهرت النتائج 
عدم وجود تأثير معنوي لإضافة الدبس إلى تبن الرز المعامل 
باليوريبا قفي كمية نتروجين الامونيا ومستخلص الألياف 
المتعادل والهيمسليلوز ومستخلص الألياف ألخامضي و 
السليلوز و اللكئين ومجموع العناصر الغذائية المهضومة. 

هذه النتيجة طبيعية للتحسن الحاصل في القيمة 
الغذائية لتبن الرز نتيجة إضافة الدبس إلى تبن الرز المعامل 
باليوريا وذلك لتجهيز الأحياء المجهرية في الكرش بالطاقة 
المتيسرة اللازمة للنمو والتكاثر وهذا ما توصل إليه 
المشهداني(2). 


Hi 
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TTT TTT 


مجلة العلوم الزراعية العراقية - 1(41): 46-33 (2010) 7 7 E‏ 


جدول 1. التأثير الرئيسي للمعاملة باليوريا في التركيب الكيميائي ومعامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة والمادة العضوية والطاقة 
المتايضة و مجموع العناصر الغذائية المهضومة لتبن الرز المجفف المجروش 


ِ تبن الرز . الخطأً القياسي | ”ˆ مستو - 
ا ا غر القعامل المعامل للمتوسطات | المعنوية 
' | المادة الجافة غم / كغم مادة جافة 978.66 . / 980.04 1.22 2 
المادة العضوية غم / كغم.مادة جافة 846.84 875.8 4.86 ت 
النتروجين الكلي غم / كغم مادة جافة 5.06 13.00 0.08 ف 
نتروجين الامونيا غم / كغم مادة جافة 0.21 4.90 0.12 5 
مستخلص الألياف المتعادل غم / كعم مادة جافة | 713.46 689.13 3.29 ۳ 
' | الهيمسليلوز غم / كخم مادة جافة 299.18 406.81 0.49 ی 
مستخلص الألياف ألحامضي غم / كغم مادة جافة | 414.28 282.2 2.97 + 
السليلوز غم اكع مادة جافة  ٠‏ 340.98 216.90 0.36 
اللكنين غم / كغم مادة جافة 73.30 65.42 0.58 2 
معامل هضم المادة الجافة مختبريا + 41.1 44.15 0.01 3 
معامل هضم المادة العضوية مختبريا] 43.63 | 46.68 0.14 @ 
الأس الهيدروجيني 7.02 7.12 0.13 ء 
# الطاقة المتايضة ميكاجول / كغم مادة جافة 6.54 7.00 0.03 7 
* مجموع العناصر الغذائية المهضومة / 54.38 64.63 0.33 e‏ 


* و ** تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال 0.05 و 0.01 بالتتابع. 

غ . م تعني فرق غير معنوي. 

# قدرت باستخدام المعادلة:الطاقة المتايضة= 0.15 × معامل هضم المادة العضوية مختبريا/(23) 

* قدرت باستخدام المعادلة:مجموع العناصر الغذائية المهضومة = 85.7 - (0.756 × مستخلص الألياف ألحامضي ) (23) 
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e‏ 2 .تأثير مستوې ى الرطوية في الترگيب آل 


الضفات المذروسة 


المادة الجافة غم / كغم مادة جافة 


المادة العضوية غم / كغم مادة جافة 
النتروجين الكلي غم / كغم مادة جافة 
نتروجين الامونيا غم / كغم مادة جافة 
مستخلص الألياف المتعادل غم / كغم مادة جافة 


,الميمسليلوز غم / كغم مادة جافة 


مستخلص الألياف ألحامضي غم / كغم مادة جافة 
السليلوز غم / كخم مادة جافة 

اللكنين غم / كغم مادة جافة 

معامل هضم المادة الجافة مختبريا / 


معامل هضم المادة العضوية مختبريا + 


الأس الهيدروجيني 
# الطاقة المتايضة ميكاجول / كغم مادة جافة 
* مجموع العناصر الغذائية المهضومة/ 


¥ 


غ . م تعني فرقاً غير معتوي. 


حسن 


لكيمياتيومعامل الهضم األمختبري للمادة الجافة واثمادة العضوية والطاقة المثايضة و 
مجموع العناصر الغذائية 0 تبن الرز المجفف المجروش والمعامل باليوريا 


-10 
981.86 
871.55 


b 12.95 
b4.81 


269229 


407.29 

a 285.0 
29.17 
465.83 

c 44.03 
¢ 45.66 
7.09 
b6.85 

b 64.15 


مضتوى الرطوبة + 


20 


98029 
878.14 
b12.97 

a4.92 
b688.75 
406.99 
b281.76 
216.37 
b65.39 
b44.65 
b46.68 
1707 
27.00 

a 64.40 


** تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال 0.05 و 0.01 بالتتايع. 


× 0.756( - 85.7 = قدرت باستخدام المعادلة:مجموع العناصر الغذائية المهضومة‎ ٠ 
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977.98 
872.24 
a13.09 
24.98 
b686.34 
406.13 
b280.21 
215.5 
b65.06 
a44.99 
2447.70 
7.07 

a 7.16 

a 64.52 


)23( قدرت باستخدام المعادلة: الطاقة المتأيضة= 0.15 × معامل هضم المادة العضوية مختبريا‎ # ١ 


المعنوية 


مستخلص الألياف ألحامضي./ (23) 
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جدول 3. تأثیر مده الحضن في التركيب الكيميائي ومعامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة والمادة العضوية والطاقة المتايضة و 
مجموع العناصر الغذائية المهضومة لتبن الرز المجفف المجروش والمعامل باليوريا 


مدة الحضن (بوم) س 1 
8 ى H‏ موئ 
ا 20 40 60 المعنوية 
المادة الجافة غم / كم مادة جافة | 977.00 | 982.74 | 980.39 | 1.30 ê‏ 
:المادة العضوية غم / كغم مادة جافة a888.24 | 2892.98 | b848.1‏ | 1.07 ۰ 
النتروجين الكلي غم / كغم مادة جافة a13.30 |. a13.24 | b12.16‏ | 0.11 3 
نتروجين الاموتيا غم / كغم مادة جافة 412 | a5.76‏ 25.80 0.90 * 
مستخلص الألياف المتعادل غم / كغم مادة جافة ‏ | 4714.60 | 1679.63 | 677.17ط- | 1.64 ٠‏ 
الهيمسليلوز عم / كم ماذة جافة 47 | 406.52 | 403.93 | 0.87 م 
مستخلص الألياف ألحامضي غم / كغم مادة جافة | 300.63 2 | 273.1۴ 273.24 | 1.42 » 
السليلوز غم / كغم مادة جافة 2230.68 | 210.99 | 211.22 | 0.94 
اللكنين غم / كغم مادة جافة . 469.95 | b62.02 |  b62.13‏ | 0.24 * 
معامل هضم المادة الجافة مختبريا 7 | D435‏ | 246.13 | 46.09__ 0.17 ه 
معامل هضم المادة العضوية مختبريا + 9 | 247.18 |24720 | 014 __| 
الأس الهيدروجيني 7.07 | a7.13 | b7.02‏ 0.02 * 
# الطاقة المتايضة ميكاجول / كغم مادة جافة a6.91 a 6.92 b6.85‏ 0.01 1 
* مجموع العناصر الغذائية المهضومة > | b6297‏ _ | 265.05 | 265.04 | 0.45 ۰ 


* و ** تعني وجود قروق معنوية عند مستوى احتمال 0.05 و 0.01 بالتتايع. 

غ . م تعني فرقا غير معنوي. 

# قدرت باستخدام المعادلة: الطاقة المتأيضة-= 0.15× معامل هضم المادة العضوية مختبريا (23) 
٠‏ قدرت باستخدام المعادلة:مجموع العناصر الغذائية المهضومة = 85.7 - (0.756 × مستخلص الألياف ألحامضي +) (23) 


E 
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جدول 4. تأثير درجة الحرارة (درجة مئوية) في التركيب الكيميائي ومعامل الهم ألمختبري للمادة الْجأفة وإلمادة العضوية والطاقة 
المتايضة و مجموع العناصر الغذائية المهضومة لتبن الر المجفف المجروش والمعامل باليوريا 
درجة الحرارة (درجة مئوية) 


اقات المدروسة 


.| المادة الجافة غم / كخم مادة جافة 


المادة العضوية غم / كغم مادة جافة 
النتروجين الكلي غم / كغم مادة جافة 


نتروجين الامونيا غم / كغم مادة جافة 


مستخلص الألياف المتعادل غم / كغم مادة جافة 
الهيمسليلوز غم / كغم مادة جافة 

مستخلص الألياف ألحامضي غم / كغم مادة جافة 
السليلوز غم / كغم مادة جافة 

اللكنين غم / كغم مادة جافة 

معامل هضم المادة الجافة مختبريا + 

معامل هضم المادة العضوية.مختبريا ۸ 

الأس الهيدروجيني 

# الطاقة المتايضة ميكاجول / كغم مادة جافة 

* مجموع العناصر الغذائية المهضومة / 


غ . م تعني فرق غير معنوي. 


قدرت باستخدام المعادلة: الطاقة المتأيضة= 0.15 × معامل هضم المادة العضوية مختبريا (23) 


20 
981.14 
864.45 

12.79 
4.79 
697.99 
407.0 
290.69 
224.66 
66.03 
43.6 
46.48 
7.11 
6.97 
63.72 


40 
978.94 


887.50 | 


13.21 
5.02 
680.26: 
406.0 
273.6 
209.14 
64.82 
44.55, 
47.87 
7.04 
7.18 
64.99 


. 


* و** تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال 0.05 و 0.01 بالتتابع. 


الخطاً القياسي 
للمتوسطات 
1.59 
2.21 
0.12 
0.17 
4.62 


0.65 


4.12 
0.38 
0.83 
0.29 
0.22 
0.02 
0.04 
0.38 


)23( )+ قدرت باستخدام المعادلة:مجموع العناصر الغذائية المهضومة = 85.7 - (0.756× مستخلص الألياف ألحامضي‎ ٠ 


$ % I 
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جدول 5.تأثير ألتداخل بين ذرجة الحرارة ومستوى الرطوية ومدة الحضن في التركيب الكيميائي ومعامل الهضم ألمختبري للمادة 
الجافة والمادة العضوية والطاقة المتايضة و مجموع العناصر الغذائية المهضومة لتبن الرز المجفف المجروش والمعامل باليوريا 


ِ تين الرز الخطاً القياسي للمتوسطات ومعنوية التأثير 
'الصفات المدروسة المجفف | تأثير حرارة × | تأثير حرارة × | تأثير حضن × | تأثير حرارة × 
. المعامل رطوبة ا حضن رطوية ‏ رطوية× حضن 
المادة الجافة غم / كغم مادة جافة 6ق | 1.56 غ .م | 182غ.م |1*1.22 E‏ 
المادة العضوية غم / كغم مادة جافة 846.84 | 2.60 *1 | 1.29 T=‏ 23غ.م |1*3.17 
النتروجين الكلي غم / كغم مادة جافة 5.06 |0.08*^ |1**0.16 T*0.10| T?**020|‏ 
,نتروجين الامونيا غم / كغم مادة جافة 021 |011*^ |0.17*^ 10.22 0.15 *1 
مستخلص الألياف المتعادل غم / كغم مادة جاقة ‏ | 713.46 | 325 * 0| 3.30 غ .م | 4.35 * E4‏ 
الهيمسليلوز غم / كغم مادة جافة 8 | 0.23 غ .م | 0.49غ.م |039*¥ . J*055|‏ 
مستخلص الألياف ألحامضي غم / كغم مادة جافة | 414.28 | 3.42 غ .م | 4.36 غ .م | 2.32 *ل 2.2 + 
السليلوز غم / كغم مادة جافة 3408 | 0.27 T*‏ |0.34غ.e‏ 0.271 122 
اللكنين غم / كغم مادة جافة 30 |0.79*¥ |0.60غ.م |0.72غ.e‏ |E2.01.م‏ 
| معامل هضم المادة الجافة مختبريا 7 4121 | T**0.22 | T*035‏ |0.31غ.مe‏ |1*0.26 
معامل هضم المادة العضوية مختبريا] 4363 0.20 Î**‏ | 021غ.e‏ |E0.18.م‏ )10.42 
الأس الهيدروجيتي 7.02 | 0.06 غ .م | 0.04 غ .م« T*0.05|‏ 02 غ .م 
#الطاقة المتايضة ميكاجول / كغم مادةجافة | 6.54 | 0.08 **1 | 0.01 غ.م |0.04 غم | 10.3 
٠‏ مجموع العتاصر الغذائية المهضومة + 8 | 0.31 غ .م | 0.26 غ.م | 0.11غ.e‏ 0.26“ 


* و* * تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال 0.05 و 0.01 بالتتابع. 

غ . م تعني فرقآً غير معنوي. 

# قدرت باستخدام المعادلة: ألطاقة المتأيضة= 0.15 × معامل هضم المادة العضوية مختبريا2 (23) 

* قدرت باستخدام المعادلة:مجموع العناصر الغذائية المهضومة=85.7 -(0.756 × مستخلص الالياف ألحامضي +) (23) 
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جدول 6 .التغير الرئيسي الحاصل في التركيب الكيمياتيومعامل الهضم المختيري للمادة الجافة والمادة العضوية والطاقة 
المتايضة و مجموع العناصر الغذائية المهضنومة لتبن الرز المجفف والمعامل باليوريا مقارنة بغير المعامل 


ِ قبن الرۆ التغير الحاصل نتيجة--- | ----- 
الصفات المدروسة : المعاملة 
غير المعامل المعامل 
التتروجين الكلي غم / كفم مادة جافة 5.06 ` | 13.00 +7.94 
نتروجين الاموتيا غم / كخم مادة جافة 0.21 4.90 +4.69 
اللكنين غم / كغم مأدة جاقة 73.30 65.42 - 7.88 
معامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة ⁄ 4121 |4415 +2.94 
امل البضع المخقرئ للمادة العستتوية2 43.83 46.68 + 3.05 ا 
الطاقة المتايضة ميكاجول / كغم مادة جافة 6.54 7.00 + 0.46 
مجموع العناصر الغذائية المهضومة 2 54.38 64.36 + 9.98 


جذول 7 .التأثير الرئيسي للمعاملة باليوريا وإاضافة الدبس في التركيب الكيميائي ومعامل الهضم ألمختبري والطاقة المتايضة و 
مجموع العناصر الغذائية المهضومة لتبن الرز المجفف المجروش 


تبن الرز الخطاً مستوی 
الصفات المدروسة المعامل المعامل باليوريا أ القياسي المعتوية 

1 باليوريا(1) وإضافة الدبس |للمتوسطات 
المادة الجافة غم / كغم مادة جافة 978.82 `| 4987.35 2.11 * 
المادة العضوية غم / كغم مادة جاقة b861.59‏ 4874.46 3.54 * 
لنتروجين الكلي غم / كغم مادة جافة | b13.25‏ 413.68 021 » 
نتروجين الامونيا غم / كغم مادة جاقة 322 5.24 0.03 غم 
مستخلص الألياف المتعادل غم / كغم مادة جافة 683.16 682.62 30 i‏ 

۰ الهيمسليلوز غم / كغم مادة جافة 405.97 407.61 0.66 a‏ 
مستخلص الألياف ألحامضي غم / كغم مادة جافة | 275.57 275.01 0.84 غ 
لسليلوز غم / كغم مأدة جافة : 210.85 210.11 0.46 غم 
للكنين غم / كغم مادة جافة 64.82 64.90 0.41 E‏ 
معامل هضم المادة الجافة مختبريا / b45.32‏ 246.87 035 .. 

معامل هضم المادة العضوية مختبريا + b47.16‏ 448.54 0.67 *#* 
لأس الهيدروجيني 1 7.04 | 6.56 0.03 * 
#الطاقة المتايضة ميكاجول / كغم مادة جاقة b7.07‏ 47.28 0.4 ا 

* مجموع العناصر الغذائية المهضومة/ 64.87 64.91 0.02 غم 


1 : المعدل لافضل معاملة ( رطوية 30 ودرجة حرارة حضن 40 ”م ومدة حضن 40 يوما ) 
* و ** تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال 0.05 و 0.01 بالتتابع. 
غ ٠‏ م تعني فرق غير معنوي. 

# قدرت باستخدام المعادلة: الطاقة المتأيضة= 0.15 × معامل هضم المادة الحعضوية مختبريا (23) 

* قدرت باستخدام المعادلة:مجموع العناصر الغذائية المهضومة = 85.7 - (0.756× مستخلص الألياف ألحامضي +) (23) 
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